CAIET DE SARCINI
SERVICII DE PREPARARE, SERVIRE HRANA CALDA SI DESFACERE PRODUSE
ALIMENTARE SI NEALIMENTARE

1. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul il reprezinta asigurarea de servicii de preparare, servire hrani calda si comercializare
produse alimentare si nealimentare intr-un spatiu special amenajat pus la dispozitia prestatorului de catre
[FIN-HH cu titlu gratuit.

Prestatorul se obliga sa presteze servicii de preparare, servire hrand calda si comercializare produse
alimentare si nealimentare si sa incaseze contravaloarea acestora de la beneficiarii finali (salariati IFIN-

HH.colaboratori IFIN-HH, vizitatori) conform caietului de sarcini si intelegerii dintre parti.

La cerere, se va asigura servirea mesei pentru delegatiile straine, cu ocazia vizitelor say misiunilor
nationale si internationale desfasurate in cadrul IFIN-HH.

2. DURATA CONTRACTULUI

Durata contractului este de un an de la data semnarii acestuia de ciitre ambele parti, cu posibilitate
de prelungire, prin intocmirea unui act aditional.

3. CARACTERISTICI TEHNICE SI DE PERFORMANTA
3.1 DESCRIEREA ACTIVITATILOR

Serviciile de desfacere a produselor alimentare, a bauturilor calde s reci fara alcool preambalate s
fresh, sandvisurilor, produselor lactate, fructelor, gustarilor dulci si sdrate si tigarilor vor fi prestate de luni
pand joi intre orele 11:00-14:00 si vineri intre orele 11:00 - 13:30.

Activitdtile de preparare si servire a pranzului se vor desfasura in spatiile puse la dispozitie de
Achizitor, respectiv bucitarie, zona de spalat vase, sala de servire a meselor, toate situate in incinta
cantinei IFIN-HH din str. Reactorului nr. 30, Magurele, llfov, cladirea nr.41 si care vor fi puse la dispozitia
prestatorului pe baza unui contract de comodat.

La cantind vor avea acces angajatii [FIN-HH colaboratori si invitati ai IFIN-HH, numirul de portii
estimate a se prepara zilnic fiind cuprins intre 50 si 100.

Pranzul va putea fi servit intre orele 11.00 — 14.00 de luni pana joi si vineri 11.00 — 13.30.

Structura unui meniu zilnic de pranz preparat si servit va fi urmatoarea: 2-3 tipuri de ciorba, 3-4
tipuri de felul 11, 3-4 tipuri de fripturi, 5 tipuri de salata si 2 tipuri de desert.

Meniul va fi diferit pentru fiecare zi a saptamanii.

Pretul hranei calde va fi calculat de Prestator, va include toate cheltuielile (produse alimentare,
manopera. aprovizionare, curatenie, transport si adaos comercial) si va fi incasat de la. consumatori, cu
respectarea legislatiei fiscale in vigoare.

Prestatorul va prezenta oferta de pret pentru toate sortimentele cuprinse in Anexa I, in care va
include toate cheltuielile de preparare si desfacere la linia de autoservire (produse alimentare, manopera,
aprovizionare, transport, curatenie si adaos comercial).

Prestatorul are obligatia de a pastra nemodificate preturile produselor/sortimentelor/meniurilor pe
0 perioadd de minim 6 luni de la semnarea contractului,

Dupa aceastd perioadi, in functie de conditiile economice de pe piatd, la solicitarea Prestatoruluj.
preturile vor putea fi renegociate.



Prestatorul nu are dreptul de a modifica unilateral preturile, acestea putand fi ajustate numaj prin
intocmirea unui act aditional la contractul care va fi incheiat intre parti.

Produsele alimentare si nealimentare comercializate, precum si materia prima utilizats in scopul
prepararii hranei calde vor fi insotite de documentele prevazute de legislatia in vigoare (facturi, bonuri
fiscale, documente de provenienta, avize de insotire a marfii, avize si certificate sanitar-veterinare,
declaratii de conformitate, certificate de calitate), documente ce vor fi verificate periodic de reprezentantul
Achizitorului desemnat in acest scop.

Produsele aprovizionate vor fi ambalate, etichetate, inscriptionate si stampilate, dupai caz, potrivit
prevederilor legislatiei in vigoare.

Acestea trebuie sa aiba specificat pe ambalaje termenul de valabilitate inscriptionat de producitor.

Respectarea indeplinirii acestor conditii va putea fi verificatd oricind de reprezentantul
Achizitorului.

Prestatorul poate efectua activitati pregatitoare specifice in afara programului normal de lucru (de
ex.conservare legume, transare. eviscerare, verificiri de instalatii), cu conditia ca acestea sa se realizeze
exclusiv pentru activitatile ce fac obiectul prezentului contract.

Curdtenia, dezinsectia sl dezinfectia tuturor spatiilor de preparare si servire a meselor va fi
realizatd de Prestator pe cheltuiala proprie.

Transportul produselor alimentare se va efectua cu mijloace de transport adecvate, cu respectarea
regulilor sanitare si de igieni specifice fiecdrui tip de produse.

3.2. PERSONAL: CERINTE DE PREGATIRE SI CALIFICARE

Personalul care desfasoara activitdti conform obiectului contractului trebuie sa fie calificat si apt
din punct de vedere medical si s detina Fisa medicald de aptitudini vizata de medicul de medicina muncii.
De asemenea se va face dovada analizelor medicale periodice pentru personalul care lucreaza in sectorul
alimentar conform HG nr. 355 /2007 actualizat.

Personalul minim pentru realizarea serviciilor va fi de: 1 bucitar, minim 2 persoane pentru
servire, incasare si curitenie spatiu de gatit, sala mese, grup sanitar, iar Prestatorul va face dovada ci
aceste persoane au fost instruite si cunosc regulile de sanatate si igiend in domeniul prelucrarii si
manipularii alimentelor.

Prestatorul va face dovada cu documente valabile (diploma de absolvire a unei scoli de profil) c3
dispune de minim 1 bucitar calificat.

3.3. ALTE PREVEDERI

Pentru desfiasurarea activittilor, IFIN - HH va pune la dispozitia Prestatorului, cu titlu gratuit,
spatii de preparare si servire a mesei, mijloace fixe si bunuri in stare de functionare, prezentate in Anexa
1, cu acces, contra cost, la utilitati (apa, canalizare, energic electrici, energie termica).

Prestatorul va prelua, pe baza de proces verbal de predare-primire, spatiile, mijloacele fixe,
obiectele de inventar si dotirile si le va folosi in mod corespunzator iar la incetarea valabilitatii
contractului le va restitui in totalitate si in stare de functionare, cu gradul de uzura corespunzitor.

Pentru buna desfasurare a activitatilor mentionate, Prestatorul va completa necesarul de
echipamente si dotari specifice (frigidere, masind de gitit, vitrine frigorifice, vase termostatate,
tavi, vesela, tacimuri. echipament de lucru etc).

Lunar, Prestatorul va emite catre IFIN — H H un raport care si contina:

- Sortimentele de mancare gitita servite in fiecare zi din luna respectiva;
- Gramajul sortimentelor de mancare gatitd servite in fiecare zi din luna respectiva;
- Preturile la care au fost comercializate sortimentele de mancare gatita servite in fiecare 7i din luna
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respectiva.
- Numadrul estimativ de portii vandute zilnic.

Trimestrial, Prestatorul va prezenta catre IFIN — HH urmatoarele documente:

- Analizele medicale periodice pentru personalul care isi va desfasura activitatea in incinta [FIN —
HH, efectuate conform cerintelor HG nr. 355/2007 actualizata.

- Buletinele de analiza emise dupa testarea microbiologicd a probelor prelevate din produsele
alimentarecomercializate in incinta [FIN — HH, conform dispozitiilor Regulamentului (CE) nr. 2073/2005
actualizat.

Este interzisa utilizarea spatiilor si bunurilor date in folosinta Prestatorului de citre [FIN — HH
pentru alte scopuri decdt cele prevazute in prezenta documentatie.

Toate avizele si autorizatiile necesare functiondrii, conform prevederilor legale, sunt in sarcina
Prestatorului.

4. TERMENE DE EXECUTIE

Termenul de incepere a prestarii serviciilor este de maxim 60 zile de la data semnarii contractului.

5. CONTINUT DOCUMENTATIE:

Continut Documentatie:

- Caietul de sarcini ;

- Lista orientativa sortimente/gramaje;

- Mijloace fixe si bunuri date in folosinta gratuita a Prestatorului de citre IFIN - HH pe durata prestarii
serviciilor;

- Conventia de securitatea muncii , PSI si conventia de mediu

- Formular de contract de comodat pentru spatial de prestare a serviciilor

6. GARANTII

- Pentru materialele si produsele folosite in prestarea serviciilor, termenul de garantie este cel acordat de
producitor, conform legislatiei aplicabile.

7. CERINTE DE ASIGURARE A CALITATII

Toate avizele si autorizatiile necesare functiondrii, conform prevederilor legale sunt in sarcina
Prestatorului.
Serviciile prestate trebuie sa fie in conformitate cu cerintele de calitate, standarde stabilite
conform:
- Regulamentul (CE) 852/2004 privind igiena produselor alimentare, actualizat
- Regulamentul (CE) nr. 178/2002 al Parlamentului European si al Consiliului din 28 ianuarie
2002 de stabilire a principiilor si a cerintelor generale ale legislatiei alimentare, de instituire a Autoritatii
Europene pentru Siguranta Alimentard si de stabilire a procedurilor in domeniul sigurantei produselor
alimentare, actualizat
- Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, actualizat
- Legea nr. 150/2004 privind siguranta alimentelor, republicata, actualizata;
-Ordonanta Guvernului nr.99/2000 privind comercializarea produselor si serviciilor de piata.
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republicata, cu modificarile si completarile ulterioare;
- Ordonanta de urgenta a Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia agentilor economici de a
utiliza aparate de marcat electronice fiscal, republicata. cu modificarile si completarile ulterioare:

-Hotdrarea Guvernului nr.333/2003 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
Ordonantei Guvernului nr. 99/2000 privind comercializarea produselor si serviciilor de piatd

- H.G. nr 857/2011 privind stabilirea si sanctionarea contraventiilor la normele din domeniul
sanatatii publice;

- Hotardrea Guvernului nr.355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor actualizata

-Ordinul presedintelui Autoritatii Nagionale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor
10/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare care stabileste procedura pentru marcarea si
certificarca sanitara veterinard a carnii proaspete si marcarea produselor de origine animala destinate
consumului uman

-Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor
nr.57/2010 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare sanitara veterinara
a unitatilor care produc. proceseazi, depoziteazi, transportd si/sau distribuie produse de origine animali,
cu modificdrile si completarile ulterioare.

- Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor
nr.63/2007 privind aprobarea Normei sanitare care stabileste reguli de sanatate animali ce reglementeaza
productia, prelucrarea, distributia si introducerea produselor de origine animald destinate pentru consum
uman

-Ordinul ministrului sanatatii nr.976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor

- Ordinul presedintelui Autoritdtii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor
nr. 35/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a Programului actiunilor de
supraveghere, prevenire, control si eradicare a bolilor la animale, a celor transmisibile de la animale la om.
protectia animalelor si protectia mediului, de identificare si inregistrare a bovinelor, suinelor, ovinelor,
caprinelor si ecvideelor, precum si a Normelor metodologice de aplicare a Programului de supraveghere si
control in domeniul sigurantei alimentelor , actualizat.

8. CERINTE DE PROTECTIE A MEDIULUI, SECURITATEA MUNCII SI PREVENIRE A
INCENDIILOR

Prestatorul va face dovada ca detine autorizatie pentru eliminarea deseurilor rezultate din
activitatea de preparare hrand sau va prezenta un contract cu o firma autorizatd in acest sens.

intre IFIN - HH si Prestator se vor incheia Conventia de protectia muncii si prevenire a
incendiilor si Conventia de protectic a mediului, cu responsabilitatile partilor privind respectarea
legislatiei, care constituie anexe la contract,

Se vor respecta prevederile Ordonantei de Urgentd a Guvernului privind privind regimul
deseurilor, cu modificarile ulterioare.

Personalul va fi dotat cu echipament de protectia muncii si mijloace de protectia muncii specifice
activitdtilor prestate.



9. CONDITII DE ACCES IN INCINTA

Accesul in incinta IFIN — HH se va face conform regulamentelor/procedurilor interne care vor fi
aduse la cunostinta ofertantului castigator dupa semnarea contractului.

10. CERINTE DE CALIFICARE

Pentru a fi declarata admisibila oferta va trebui sa fie insotita, in mod obligatoriu, de urmatoarele
documente:

- Certificat constatator emis de Oficiul National al Registrului Cometului care si certifice
starea la zi a societatii;

- Certificatul de Inregistrare Fiscali al societatii;

- Autorizatia emisd conform Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare
sanitara veterinard a unitdfilor si de aprobare a activitdtii de export, precum si definirea unitdilor supuse
controlului sanitar veterinar aprobatd prin ordinul 261/2003, cu enumerarea tuturor activitdtilor autorizate

- Autorizatie emisd conform Ordinului presedintelui ANSVSA nr.57/2010 pentru aprobarea
Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare sanitard veterinard a unitagilor care produc,
proceseaza, depoziteaza, transportd si/sau distribuie produse de origine animala

- Autorizatie de functionare emisa de administratia publica locald conform 0G99/2000 si HG
333/2003, pentru sediul social la care are loc depozitarea produselor alimentare si materiilor prime,
prepararea si procesarea hranei calde.

- Autorizatie sanitard emisd in baza Ordinului ministrului sanatatii nr.976/1998 pentru
aprobarea Normelor de igiena privind productia. prelucrarea, depozitarea, pastrarca, transportul si
desfacerea alimentelor vizata la zi

11. CRITERII DE EVALUARE
Oferta castigatoare va fi desemnati astfel:

Fiecare dintre prestatorii de servicii va oferta integral lista anexata prezentului caiet de sarcini.
Din lista de sortimente/gramaje, IFIN - HH va selecta urmitoarele:

- 3 feluri de ciorbe/supe cu carne;

- 3 feluri de ciorbe/supe fira carne:

- 5 feluri de fripturi;

- 5 feluri de garnituri;

- 3 feluri de méncare gitita cu carne:
- 3 feluri de mancare gitita fara carne
- 3 feluri de salate;

- 3 feluri de desert.

Pretul ofertei va fi considerat totalul preturilor ofertate conform cerintei de mai sus.
Criteriul de calificare: pretul cel mai scizut calculat conform specificatiilor din prezentul capitol.
12. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE

Moneda in care se transmite oferta: RON
Propunerea financiara se va exprima in LEI, fara TVA, cu mentionarea distincta a TVA, care
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reprezinta elementul principal al propunerii financiare, respective actul prin care operatorul economic isi
manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic in relatia contractuala cu IFIN-HH.

13. MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI:

Oferta se poate depune pana la data de : 11.02.2026 ora 10:00 astfel:

- In plic sigilat, la registratura sediului Ifin-HH, pentru Departamentul de Achizitii Publice . Str.
Reactorului, nr. 30, Oras Magurele, judetul Ifov. cu mentiunea - ,, A NU DESCHIDE INAINTE DE
DATA DE 11.02.2026 ora 11:00, metionandu-se totodata si obiectul contractului.

Sau:
- La adresa de email: cristina.nascu@nipne.ro
Perioada valabilitate oferta 60 de zile de la data limita pentru depunerea ofertelor.

Lista de alimente prezentatd in anexa I la prezentul caiet de sarcini are un caracter minimal,
Prestatorul putdnd si prepare si alte sortimente, cu conditia ca minim doui dintre sortimentele asumate
conform anexei | sa fie prezente in meniul zilnic.

- La cerere, se va asigura servirea mesei pentru delegatiile striine, cu ocazia vizitelor sau misiunilor
nationale si internationale desfasurate in cadrul [FIN-HIH.

- In spatiul cantinei IFIN-HH, se vor presta servicii de desfacere produse alimentare, bauturi

calde si reci fard alcool preambalate si fresh, sandvisuri, produse lactate, fructe, gustari dulci si sdrate si
tigdri.

14. CERINTE DE AMBALARE, MARCARE, TRANSPORT, DEPOZITARE, MANIPULARE

Pentru prestarea serviciilor, prestatorul va asigura transportul personalului propriu la si de la locul
de desfasurare a activitatilor.

Transportul produselor alimentare va fi asigurat de Prestator, cu respectarea prevederilor legale
enumerate la capitolul 8 al prezentului caiet de sarcini.

15. CERINTE DE ADMINISTRARE A CONTRACTULUI

Pentru coordonarea serviciilor prestate conform caietului de sarcini, atat IFIN — HH cat si
Prestatorul vor nominaliza cate o persoana coordonatoare.

in scopul realizarii serviciilor, Prestatorul va avea acces, contra cost, la utilitati (apd, energie
electricd, energie termicd) consumul fiind achitat lunar citre IFIN — HH.

De asemenea, IFIN — HH va pune la dispozitie, exclusiv in scopul prestirii serviciilor mentionate
la punctul 1, spatiul de lucru situat in incinta IFIN-HH, Grup | Reactor mijloace fixe si bunuri din dotarea
cantinei [FIN-HH, dupa cum urmeaza:

Spatiul este dotat cu geamuri termopan, gresie, faianta, aparat de aer conditionat, blat inox, cuve
inox pentru péstrarea hranei calde, aragaz, frigider, hotd, robot de bucatarie. mese si scaune.



LISTA ORIENTATIVA DE SORTIMENTE/GRAMAJE

ANEXA 1

Sortimente Gramaj Pret
CIORBE

- Ciorbi de vacuta 100 gr/400 ml

- Ciorba de perisoare 100 gr/400 ml

- Ciorba de burta 100gr/0 ml

- Ciorba de fasole 400 ml

- Ciorbd de fasole cu alumatura 100 gr/400 ml

- Ciorba de legume 400 ml

- Ciorba de porc/pui a la Grec 100gr/400 ml

- Ciorba pui/porc [00gr/100 ml

- Supd de pui cu taitei 400 ml

- Supd rosii cu/fard galuste 400 ml

- Bors de peste 100g1/400 ml

- Ciorba de primévara cu salata verde 400 ml

- Crema de ciuperci cu pui si smantana 400 ml

- Supe creme 400 ml
FRIPTURI

- Ceafa porc 150 gr

- Cotlet porc 150 gr

- Piept pui 150 gr

- Pulpa pui dezosata 150 gr

- Mici S50 ar

- Carnati proaspeti 150 gr

- Carnati semiafumati 150 gr

- Pastrama la gratar 150 gr
GARNITURI

- Cartofi prajiti 250 gr

- Cartofi natur 250 gr

- Cartofi natur cu legume 300 gr

- Piure de cartofi 300 gr

- Cartofi taranesti la cuptor cu bacon si 300 gr

ceapa

- Pilaf 300 gr

- Legume mexicane 300 gr

- Legume la gratar 300 gr

- Sote de ciuperci 300 gr

- Legume gratinate 300 gr




MANCARE GATITA

- Sarmalute + mamaliguta 00 gr
- 1ahnie de fasole cu ciolan 400 gr
- Chiftelute porc/pui + garnituri 400 or
- Pui shanghai + garnitura 400 gr
- Tocanitd porc+tmamaliguta 400 gr
- Tocanita ciuperci 200 gr
- Spanac cu ou 400 gr
- Ficatei pui/porc + garnituri 400 gr
- Pui la ceaun 400 gr
- Fasole batuta 400 gr
- Varza calita cu ciolan 400 gr
- Méancare mazare cu sau fard carne 400 er
- File peste pane + garnitura 400 gr
- Cotlet de porc la tava + garnitura 400 gr
- Pulpa porc in sos + garnitura 400 gr
- Parjoale + garnitura 400 gr
- Aripioare pane + garnitura 400 gr
- Musaca de cartofi 400 gr
- Peste la gratar + garnitura 400 gr
- Saramurd de crap cu mamaliguta 500 gr
- Macrou la tava 200 gr
- Peste prdjit cu mamaligutd si mujdei de 500 gr
usturoi
- Snitel porc/pui + garnitura 350 gr
- Vité la cuptor -Stroganof + garnitura 400 gr
- Mamaligutd cu ou/branzd/smintana 400 or
- Tochitura de porc cu mamaliguta 400 gr
- Rulada pui/porc + garnitura 350 gr
- Cordon Bleu cu + garnitura 400 gr
- Pulpe de pui la cuptor + garnitura 400 gr
- Chiftelute marinate + garnituri 400 gr
- Spaghete bolognese/ 300 gr
carbonara/milaneze
- Dovlecei/rosii umplute cu carne pui/porc 400 gr
- Ciulama pui/ciuperci 200 gr
- Omleta simpld/ciuperci/sunca/ 100/150 gr
branzd/marar/ceapd verde
SALATE
- Salata rosii 200 gr
- Salatd castraveti 200 gr
- Salatd muraturi asortata 200 gr




[ - Salata sfecla 200 or
- Salata ardei copt 200 gr o
- Salatd varza proaspati 200 gr
- Salatd varza murata 200 gr
- Salaté orientala 300 gr
- Salatd boeuf 300 or
- Salata verde 200 or
- Salata asortata 200 gr
- Salatd cruditati 200 gr
- Salatd vinete 150 gr
- Salata bulgareasca 400 gr
- Salata de pui 350 gr
- Salata cu peste/porumb 350 gr

DESERT
- Salata de fructe 150 gr
- Prajituri diverse 90 er
- Mere in foetaj 100 gr
- Placinta cu branza/mere/dovleac 120 gr
- Baclava 100 gr
- Papanasi cu gem 150 gr
- Clatite 100 gr
- Inghetata 100 gr
- Crema de zahar ars 100 gr
- Budinca 150 gr
- Macaroane cu branza 200 gr
- Ciocolata de casa 50 gr
- Salam de biscuiti 150 gr

Este interzisa folosirea aditivilor de gust de tip “Delikat” si a inlocuitorilor de produse naturale

(fulgi de cartofi, fulgi de fasole. praf de oua. praf de usturoi etc).

Se vor folosi numai condimente si plante aromatice fara adaos de substante chimice potentiatoare de arome
sau de gust.

Sef Compartiment Administrativ
Ing. George lonescu /(
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Anexa Il

Mijloace fixe si obiecte de inventar din dotarea cantinei IFIN-HH

1) Aer conditionat — 2 buc

2) Masa -5 buc

3) Scaune -19 buc

4) Vitrind calda + containere alimente — | buc + 14 buc containere
5) Blat inox lucru - I buc

6) Masa pt casa de marcat — | buc

7) Carucior pentru debarasat tivi - | buc
8) Tavi servit masd - 73 buc

9) Masina spilat vase whirlpool — 1 buc
10) Suport masa pt cuptor -1 buc

['1) Cuptor cu 2 tavi — | buc

12) Blat inox de lucru -1 buc

13) Spalator vase dublu din inox — | buc
14) Etajerd inox pt. Vase fixat in perete — | buc
15) Cos resturi alimentare , mare — 2 buc
16) Boiler — 1 buc

17)0ala 8 litri — 2 buc

[8) Tocator legume / fructe - 2 buc

19) Incalzitor cartofi prajiti — 1 buc

20) Blat masa inox -1 buc

21) Frigider racitor pt. Salate - | buc
22) Rafturi expunere alimente neperisabile -5 buc
23) Trusd medicala- | buc

24) Frigider — 1 buc

25) Hota inox — 2 buc

26) Friteuza cu ulei — 1 buc

27)Aragaz - | buc

28) Aparat Grill — I buc

29) Blat lucru din inox — 2 buc

30) Tocator (blat) inox pr . carne — | buc
31) Spélator vase simplu din inox — | buc
32) Aparat Grill — 1 buc

33) Tigaie -5 buc

34) Feliator manual pt. Cartofi — | buc
35) Raft metalic pt depozitat alimente — | buc
36) Congelator — 1 buc

37) Boluri mari pt. Ciorba — 21 buc

38) Boluri mici pt. Salate — 28 buc

39) Farfurii mari intinse -37 buc

40) Farfurii mici intinse -34 buc

41) Farfurii addnci — 7 buc

42) Linguri -43 buc



43) Cutite -27 buc

44) Furculite -31 buc

45) Containere inox Alimente — 5 buc
46) Tavi negre aragaz -2 buc

47) Dulap metalic -1 buc

48) Stingator incendiu — 3 buc

49) Cos mic gunoi — 3 buc

50) Distrugator electric insecte — | buc
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CONTRACT DE COMODAT

Art. 1 PARTILE CONTRACTANTE:

INSTITUTUL NATIONAL DE CERCETARE - DEZVOLTARE PENTRU FIZICA
ST INGINERIE NUCLEARA »HORIA HULUBEIL,, — IFIN — HH, cu sediul in orasul Magurele, str.
Reactorului. nr.30, judetul Ilfov, telefon 021 -404.23.25, fax nr. 021-457.41.36, e-mail: secretar@nipne.ro
inregistrat la Oficiul Registrului Comerfului cu nr.J2002001945232, avand Codul Unic de fnregistrare
RO33 21234, Cod IBAN RO20 BTRL RONC RT00 A492 2314 al contului bancar deschis la Banca
Transilvania, Sucursala Magurele, reprezentat prin Director General, dr. Nicolae Marius Marginean, in
calitate de COMODANT

si
S.Cvevrrercnenennnnnan » cu sediul n str........o.o.oo.oo nr......, loc........, jud............... ,
inregistrat la Oficiul Registrului Comerfului cu DL, avand Cod Unic de
Inregistrare................ s cod IBAN .o telefon .................... email.............
reprezentata legal prin ................. . in calitate de COMODATAR

au convenit incheierea prezentului contract, cu respectarea urmétoarelor clauze -
Art. 2 OBIECTUL CONTRACTULUI

2.1 Obiectul contractului il constituic cedarea de citre comodant, in favoarea comodatarului,
cu titlu gratuit, a folosintei spatiului situat in incinta Grupului 1 Reactor al IFIN-HH, cu adresa strada
Reactorului nr.30, loc. Magurele, jud. Ilfov, avand suprafata de 60 mp (conform schitei din anexa nr.l la
prezentul contract), in vederea desfasurarii urmatoarelor activitati : prestare servicii de preparare si
comercializare hrand caldi si produse alimentare si nealimentare.

2.2. Serviciile precizate la art.2.1. vor fj prestate de catre comodatar cu respectarea intocmai a
conditiilor de calitate si cantitate impuse prin Caietul de Sarcini ce se constituie ca anexa nr.2 la prezentul
contract si face parte integranta din acesta,

2.3 Predarea-primirea spatiului se face in baza unui Proces verbal Ce se constituie in anexa
nr.3 la prezentul contract.

In procesul verbal de predare-primire sunt mentionate distinct mobilierul, instalatiile si
echipamentele puse la dispozitia comodatarului de catre comodant in scopul desfasurarii activitatii si
mobilierul, instalatiile si echipamentele pe care comodatarul le instaleazi in spatiul pus la dispozitie in
scopul prestarii serviciilor ce fac obiectu] prezentului contract.

Art.3 DURATA CONTRACTULUI

3.1 Prezentul Contract intri in vigoare la data semndrii lui de citre ambele parti si este valabil
pand la indeplinirea integrala si corespunzitoare a obligatiilor partilor.

3.2. Contractul opereaza valabil intre parti, potrivit legii si documentelor contractului(anexe la
contract, acte aditionale modificatoare), de la data intrarij sale in vigoare si pani la epuizarea
conventionala sau legali a oriciru efect pe care il produce.

3.3. Durata prezentului contract este de 1 an de la data semnarii de citre ambele parti cu
posibilitatea de prelungire prin act aditional, dar nu mai mult de durata prestirii serviciilor prevazute la
art.2.1 din contract,



k)

)

m)

Art. 4 OBLIGATIILE PARTILOR
4.1 Obligatiile comodatarului sunt urmatoarele :

Sé ingrijeasca si sa conserve spatiul primit in folosinta ca un bun proprietar ;

Sa foloscasca si sa intretina spatiul primit in folosinta, mobilierul. instalatiile si echipamentele
comodantului in bune conditii, conform destinatiei acestora si in conformitate cu prevederile
prezentului contract;

Sa nu schimbe destinatia sau structura spatiului primit in folosinta si sa il utilizeze exclusiv in scopul
prevazut la art.2.1 din prezentul contract ;

In prestarea serviciilor, si respecte in totalitate si intocmai conditiile prevazute in contract si in
caietul de sarcini, parte integrantd din contract ;

Sd suporte contravaloarea cheltuielilor legate de folosinta spatiului :

Sa pliteasca in termen de maxim 5 zile de la comunicarea facturii de citre comodant, costul
cheltuielilor legate de folosinta spatiului;

Sa respecte normele de protectia muncii, regulamentul intern si regulile de acces in perimetrul IFIN
- HH. Conventia privind securitatea sisandtatea in muncd(SSM), situatiile de urgenta(SU), apdrarea
impotriva incendiilor(All) si protectia mediului (PM), scmnati de pér(i, va constitui anexa nr.4 la
prezentul contract ;

Sa asigure mijloacele previzute de lege pentru prevenirea si stingerea incendiilor in spatiile pe care
le ocupa in exclusivitate :

Sa obtina toate avizele si autorizatiile impuse de lege pentru desfasurarea activititilor mentionate la
pet. 2.1. din contract, pentru spatiul primit in folosinta, cu suportarea integrald a costurilor acestora;
Sa instiinteze comodantul cu privire la toate modificirile pe care le considerd necesare in spatiul
primit in folosinta in scopul desfasurarii activitatilor mentionate la punctul 2.1. si sa nu efectueze
nicio modificare inainte de a obtine acordul prealabil al comodantului;

Sa efectueze demersurile necesare la Oficiul National al Registrului Comertului pentru inregistrarea
punctului de lucru deschis in incinta IFIN — HH $i s prezinte comodantului mentiunea eliberati de
autoritatea n cauzi in acest sens;

Sd nu cesioneze prezentul contract, s nu inchirieze spatiul acordat sau sa incheie vreun alt tip de
conventie prin care si cedeze, integral sau partial, folosinta spatiului, unor terte persoane fizice sau
juridice ;

Sa raspundd pentru orice deteriorare a spatiului ori a bunurilor primite in folosintd si pentru
prejudiciile cauzate comodantului prin fapta proprie, inclusiv pentru angajatii sau colaboratorii
proprii ;

Sé& permita comodantului s verifice modul in care este folosit si intretinut spatiul pe intreaga perioada
a comodatului, precum si modul in care isi indeplineste obligatiile asumate prin prezentul contract
Sa asigure respectarea normelor de igiend si calitate impuse de lege cu privire la produsele
alimentare ;

Sa raspunda solicitarilor comodantului cu privire la imbunatitirea si diversificarea gamei de produse
comercializate;

Sa numodifice preturile produselor comercializate in incinta spatiului primit in folosinta, fira a obtine
acordul prealabil al comodantulyi prin incheierea unui act aditional la prezentul contract si nu mai
devreme de minim 6 luni de la intrarea in vi goare a acestuia.



0

Preturile produselor comercializate sunt cele prevazute in oferta depusa de comodatar. anexa nr.5
la prezentul contract.

In situatia in care, in urma verificarii de catre responsabilul de contract din partea comodantului,
S¢ constatd ca preturile practicate de comodatar sunt maj mari decat cele stabilite prin anexa nr.5 la
prezentul contract, comodatarul va fi notificat in acest sens si va fi obligat sa remedieze imediat
aceastd situatie.

In cazul in care nu se conformeazi solicitdrii comodantului, comodatarul se obligs si retragi
produsele/preparatele de la comercializare, iar dispozitiile art. 5.2.1 vor deveni incidente.,
Sé predea imobilul, la data incetirii contractului, in starea in care a fost primit in folosinta, mai putin
uzura normala a acestuia, a echipamentelor, mobilierulu; st instalatiilor din dotare;
Sa restituie, la data expirdrii termenului contractului. integral, bunurile primite in folosinta, in starea
in care acestea au fost primite, tinind cont de uzura normala;
Sa evacueze spatiul in termen de maxim 3 zile calendaristice de la data incetirii prezentului contract
$1 sa restituie mijloacele fixe si mobile pe care le-a preluat prin procesul verbal anexa nr.3 la contract.

In cazul in care comodatarul refuzi evacuarea spatiului primit in folosinta conform prezentelor
dispozitii contractuale, comodantul va putea proceda la evacuarea siliti a acestuia, urmand ca,
comodatarul sa suporte toate costurile, la care se pot adauga daune-interese in suma de 200 Euro/zi
de intdrziere, pana la eliberarea spatiului.
S execute, cu acrodul prealabil scris al comodantului, pe cheltuiala propric, toate lucririle de reparatii
curente ale spatiului, atunci cind acestea se impun;
Sa asigure, zilnic, prepararea hranei calde si servirea acesteia citre salariatii comodantului. Structura
unui meniu zilnic de pranz preparat si servit va fi urmatoarea: 2-3 tipuri de ciorba,3- 4 tipuri de felul
I1, 3-4 tipuri de fripturi, 5 tipuri de salata si 2 tipuri de desert. Meniul va fi diferit pentru fiecare zi a
saptamanii.
Sa informeze salariatii comodantului, prin afisare la vedere, despre posibilitatea servirii mesei in
regim de abonament, precizand pretul acestuia si modalitatea de plata.
Meniul achizitionat pe bazi de abonament va putea contine orice combinatie din meniul zilnic afisat
format din: 1 ciorba + 1 fel I (mancare gatita sau gratar cu garnitura sau salata) + 1 desert.
Sa asigure personalul minim pentru prestarea serviciilor, conform Caietului de Sarcini, respectiv 1
bucatar, minim 2 persoane pentru servire, incasare si curdtenie in spatiul de gatit, sala de mese, grup
sanitar.

4.2.  Obligatiile comodantului sunt urmatoarele :

Sa acorde comodatarului folosinta gratuita a spatiului prevazut la Art. 2.1. din prezentul contract pe
intrega durati a contractului;

Sa predea spatiul, echipamentele, mobilierul si instalatiile aferente pe bazd de Proces Verbal de
predare-primire cu precizarea stirii in care acestea se afla ;

S& comunice cu comodatarul $i sa verifice permanent, pe parcursul deruldrii contractului, respectarea
integrala si intocmai a conditiilor contractuale asumate de acesta .

Sa aduci la cunostinta comodatarului orice aspect considerd necesar privind desfasurarea relatiilor
contractuale stabilite intre parti sau privitor la posibile incalciri ale conditiilor asumate din partea
acestuia sau a prepusilor sii $1 sd solicite remedierea de indati a acestor incalcari.

Art. 5 INCETAREA CONTRACTULUI
il DE DREPT

Contractul se considera incetat de plin drept, fard punerea in intarziere si fira nico alta formalitate

in urmitoarele cazuri :

a)

la Tmplinirea termenuluj pentru care a fost incheiat contractul, daca partile nu convin prelungirea
acestuia cu cel putin 30 de zile Inainte;



b) in cazul intrarii in insolventa/faliment sau desfiintdrii persoanei juridice a comodatarului. precum si
in cazul desfiintarii persoanei juridice a comodantului:

¢) in cazul pierderii dreptului de administrare de catre comodant sau a pieirii spatiului a carei folosinta
face obiectul prezentului contract:

d) in cazul in care este acordati o alta destinatie spatiului a carei folosinta face obiectul prezentului
contract;

¢) in cazul in care apar imprejuridri independente de vointa partilor care impun eliberarea spatiului a
carui folosintd face obiectul contractului.

5.2 PRIN REZILIERE

52.1 in situatia incalcarii oricareia dintre asumate de citre comodatar conform art.4.1 din
prezentul contract, comodantul poate solicita rezilicrea contractul, dupa acordarea unui preaviz de 15
zile. Rezilierea va opera de la data implinirii preavizului, fara alta notificare, punere in intirziere sau orice
alta formalitate.

5.3 PRIN DENUNTARE UNILATERALA

5.3.1. Oricare dintre parti poate solicita incetarea contractului inainte de Tmplinirea duratei
contractuale, cu acordarea unui preaviz de 30 de zile celeilalte parti.

5.3.2. Pentru a deveni operabila denuntarea unilaterala, la data solicitirii de incetare anticipati a
contractului, comodatarul va face dovada achitirii tuturor obligatiilor de plati fata de comodant.

5.4. Incetarea contractului, pentru oricare dintre motivele mentionate la art.5.1 — 5.3, nu va avea
nici un efect asupra obligatiilor deja scadente intre parti.

Art. 6 RASPUNDEREA CONTRACTUALA

6.1 Partile raspund de indeplinirea intocmai si la timp a obligatiilor asumate prin prezentul
contract.

6.2 Pentru neplata la termenul prevazut la art.4. 1 lit.f) din contract a obligatiilor banesti fata
de comodant, comodatarul datoreazi penalitéti in valoare de 0,15% pe zi de intarziere.

6.3 Pentru prejudiciile cauzate comodantului prin actiunile sau inactiunile sale, comodatarul
datoreaza comodantului daune-interese.

Art. 7 NOTIFICARI

7.1 In acceptiunea prtilor, orice notificare adresata de una dintre acestea celeilalte este valabil
indeplinitd dacd va fi transmisi la sediul prevazut la art, 1.
7.2 Notificarile verbale nu se iau in considerare de nici una dintre parti.

Art.8 DATELE CU CARACTER PERSONAL

8.1 Partile au convenit faptul ca prelucrarea datelor cu caracter personal identificate la art
8.3 este necesara in vederea executarii Contractului. a indeplinirii obligatiilor legale, precum si in scopul
intereselor legitime urmarite de fiecare parte contractantd in desfdsurarea propriei activititi.

8.2 Partile garanteazi ca datele cu caracter personal nu vor fi procesate in alte scopuri
decat cele precizate la art. 8.1.

8.3 Partile garanteazd ca tipurile de date cu caracter personal care vor face obiectul
prelucrarii sunt obtinute direct de la persoanele vizate si constau n: nume, prenume, functia, precum si
orice alte date rezultate conform art. 8.1.



8.4 Datele cu caracter personal vor fi stocate conform dispozitiilor din nomenclatorul
arhivistic al fiecdrei parti, constituit conform Legii Arhivelor Nationale nr. 16/1996 cu modificirile si
completarile ulterioare, dacd prin alte acte normative nu este stabilit un termen.

8.5 Partile garanteaza ca personalul sau, implicat in executarea prezentului Contract a fost
informat cu privire la prelucrarea datelor cu caracter personal si la drepturile sale conform prevederilor
Regulamentului.

8.6 Partile se vor asigura cd angajatii sai care prelucreazi datele si-au asumat pastrarea
confidentialitatii in baza unui acord scris.

8.7 Partile se vor informa reciproc in legaturd cu orice incident de incilcare a securitatii
datelor protejate intr-un interval rezonabil, dar nu mai tarziu de 24 ore. Informarea va cuprinde si detalii
depre incident, consecinte, precum si masurile luate pentru gestionarea riscurilor.

8.8 Pirtile raspund pentru implementarea masurilor adecvate pentru asigurarea securitatii
datelor cu caracter personal prelucrate.

8.9 Incilcarea obligatiilor din- prezentul capitol reprezinta incilcare a obligatiilor
contractuale si atrage sanctiunile previzute in prezentul Contract.

8.10 Partea care a suferit un prejudiciu ca urmare a nerespectdrii de catre cealalta parte a
obligatiilor prevazute in prezentul capitol, este indreptatitd sa primeascd de la acesta din urma
despégubiri, prin raportare la prevederile legale incidente.

Art.9 LITIGII

9.1 Partile au convenit ca toate neintelegerile privind validitatea prezentului contract sau
rezultate din interpretarea, executarea ori incetarea acestuia si fie rezolvate pe cale amiabila de
reprezentantii lor.

9.2 In situatia in care acest lucru nu este posibil, litigiile dintre parti vor fi supuse spre
solutionare instantei judecétoresti competente pentru sediul comodantului.

Art. 10 CLAUZE FINALE

10.1  Modificarea prezentului contract se face exclusiv prin act aditional incheiat intre partile
contractante.

10.2 Prezentul contract a fost incheiat in 2 (doua) exemplare, astlizl .o data
semnarii lui, ambele cu valoare de original.

COMODANT, COMODATAR,
IFIN-HH
Director General
Dr. Nicolae Marius MARGINEAN

Director Economic
ec. Alexandru POPESCU

Biroul Juridic,

Responsabil Contract,



CONVENTIE

PRIVIND SECURITATEA SI SANATATEA IN MUNCA (S.8.M.), SITUATIILE DE
URGENTA (SU). APARAREA IMPOTRIVA INCENDIILOR (A.L1) S PROTECTIA MEDIULU]
(P.M.)

ANEXA LA CONTRACTNR ......

CAP.1 PARTILE CONVENTIEI

INSTITUTUL NATIONAL DE CERCETARE-DEZVOLTARE PENTRU FIZICA SI
INGINERIE NUCLEARA "Horia Hulubei" (IFIN-HH), cu sediul in Str. Reactorului, Nr. 30,
Magurele, Jud. llfov, telefon/fax 021.404.23.00/021.457.44.40. numir de inmatriculare J23/1945/2002.,
CUT'3321234, atribut fiscal RO, reprezentat lcgal prin Director General Dr. Nicolae Marius Marginean
avand calitatea de COMODANT in contractul 4| TR

Si

S.C. SRL, cu sediul social in , Str. , Jud. llfov, Inmatriculata la Oficiul
Registrului Comertului Ilfov sub nr. , Cod Unic de Inregistrare: , cont IBAN deschis la, tel. sau
reprezentata legal prin DI, ,avand calitatea de COMODATAR in contractul nr.............

Au hotarat incheierea prezentei conventii, cu respectarea urmatoarelor clauze:
CAP.2 OBIECTIVUL CONVENTIEI

Prezenta conventie stabileste conditiile generale de Securitate si Sandtate in Munca, Situatii de
Urgenta, Apararea impotriva Incendiilor si Protectia Mediului, precum si obligatiile si raspunderile
partilor contractante in vederea asigurdrii securitatii si sanatatii salariagilor, in scopul prevenirii
producerii unor evenimente precum: accidente de munca. imbolndviri profesionale, incidente
periculoase (incendii, inceputuri de incendiu sau explozii), poluari accidentale ale mediului si are in
vedere protectia persoanelor care isi desfasoara activitatea la sediul IFIN — HH din str. Reactorului
nr.30, loc. Magurele, jud. [lfov.

In conformitate cu prevederile Legii nr. 319/2006 art. 7 alin (5), partile inteleg sa coopereze, sa se
informeze reciproc asupra riscurilor profesionale si sa coordoneze activitatile de prevenire si protectie
in domeniul securitatii si sanatatii in munca (SSM).

CAP.3 REGLEMENTARI LEGISLATIVE APLICABILE

In calitate de parti contractante, Comodantul si Comodatarul, vor respecta prevederile:

- Legii Securitatii si Sanatatii in Munca Nr.319/2006, cu modificirile si completarile ulterioare

- Hotararii Guvernului nr.1425/2006 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor Legii Securitatii si Sanatatii in Munca Nr.319/2006 cu modificarile si completarile
ulterioare,

- Legii nr.307/2006 privind Apararea Impotriva Incendiilor republicatd, cu modificarile si
completdrile ulterioare,

- Legii nr.481/2004 privind Protectia Civila republicatd, cu modificdrile si completarile ulterioare,
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- Ordinul ministrului afacerilor interne nr. 163/2007 pentru aprobarea Normelor generale de
aparare impotriva incendiilor, cu modificirile si completérile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 195/2005 privind protectia mediului, cu modificirile si
completdrile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr.92/2021 privind regimul deseurilor, cu modificarile si
completarile ulterioare;

- Legea nr. 249/2015 privind modalitatea de gestionare a ambalajelor si a deseurilor de ambalaje,
cu modificarile si completarile ulterioare:

- Regulamentul privind gestionarea deseurilor in IFIN-HH (R-IFIN-41 rev.2).

CAP.4 DURATA CONVENTIEI

Prevederile stipulate in prezenta conventie se aplica pe perioada deruldrii contractului de comodat
Nl . de la data intrarii in vigoare si pani la incetarea acestuia din orice cauzi.

CAP.5 OBLIGATII SI RASPUNDERI

5.1. Obligatiile si raspunderile Comodatarului pe linie de Securitate si Sanatate in
Munca (S.S.M.) Situatii de Urgenta (S.U) si Aparare impotriva Incendiilor (A.LI) sunt
urm:itoarele:

a. sa asigure lucratori calificati si instruiti pe linie de S.S.M. si S.U. in conformitate cu legislatia
in vigoare.

b. sa asigure lucratori autorizati, conform legislatiei in vigoare, pentru prestarile care impun acest
lucru.

¢. sa asigure informarea lucratorilor asupra riscurilor la care sunt expusi la locul de munca, in
perimetrul de munca al Comodantului, precum si asupra masurilor de prevenire necesare privind
evitarea producerii unor accidente de munca, si a unor incendii.

d. sa asigure lucratorilor proprii echipament individual de protectie (EIP) .conform legislatiei in
vigoare, in functic de factorii de risc de accidentare/imbolnivire profesionala ce pot si apard in timpul
desfasurarii activitatilor acestora.

¢. sa asigure materiale igienico-sanitare, specifice activitatilor pe care le desfisoara, pentru
angajatii proprii care isi desfasoara activitatea pe amplasamentul IFIN-HH.

[. sa nu utilizeze, fara acceptul comodantului, instalatiile si utilajele acestuia (vane de apa, gaze,
instalatii electrice etc.).

g. sa interzicd angajatilor proprii accesul si utilizarea neautorizate a instalatiilor Comodantului.

h. sa ia toate masurile previzute de reglementarile legale privitoare la apirarea impotriva
incendiilor si sa urméreasca aplicarea si respectarea acestora de citre toti lucratorii proprii.

i. sa transmitd la IFIN-HH lista cu lucratorii proprii la inceperea lucrului in vederea efectudrii
instruirii colective, potrivit prevederilor legale. Orice modificare apdruta in componenta acestei liste, va
fi adusa la cunostinta IFIN-HH,

J. sa informeze IFIN-HH despre riscurile proceselor tehnologice proprii.

k. sa interzicd patrunderea in zona sa de lucru cu mijloace de aprindere fara permis in acest sens,
sa interzicd fumatul in alte locuri decat cele stabilite si sa nu permitd lucrul sub influenta bauturilor
alcoolice sau a substantelor ce pot afecta aptitudinile lucratorilor proprii.

2



. sa presteze serviciile contractate in incinta IFIN - HH numai dupa delimitarea suprafetei de
acces (inclusiv a traseelor de acces. a zonelor de depozitare a materialelor, a suprafetelor pentru
organizarea activitatii, etc.).

Suprafata delimitata se stabileste in baza unui proces verbal fincheiat intre Comodant si
Comodatar, anexa nr.3 la contractul de comodat.

Dupa incheirea procesului verbal, toate responsabilitatile ce decurg din legislatia specifica
detaliata la cap.3 din prezenta Conventie. in amplasamentul delimitat, revine Comodatarului.

m. sa nu permita personalului propriu sa paraseasca locul de munca delimitat, sa se abata de la
traseele de acces indicate, sa acceseze si sa utilizeze instalatiile tehnologice, mecanice, energetice, etc.
ale Comodantului sau sa efectueze manevre in instalatii fara acceptul Comodantului in acest scop;

n. sa nu permita personalului IFIN-HH accesul in zona instalatiilor si a echipamentelor de munca
proprii, daca acesta nu este insotit de un lucrator al Comodatarului.

0. sa raspunda de respectarea cu strictete de catre personalul desemnat s §i desfisoare activitatea
in incinta IFIN - HH, (inclusiv in zonele de lucru puse la dispozitie) a tuturor instructiunilor, normelor-si
masurilor de aparare Tmpotriva incendiilor stabilite de reglementarile legale in vigoare.

p. Lucrarile cu foc deschis (sudare, taiere, lipire) efectuate de Comodatar se vor face numai de
persoane calificate, autorizate, experimentate si instruite.

q. In locurile unde se vor executa lucrari cu foc deschis, acestea se vor desfasura numai in baza
“Permisului de lucru cu foc” emis de catre Comodant conform art. 98, alin. I, pct. ¢, d si art. 100, din
Normele generale de aparare impotriva incendiilor aprobate prin Ordinul ministrului afacerilor interne
nr. 163/2007

In situatia in care Comodantul constatd incilcarea instructiunilor, normelor si masurilor de
securitate, protectia muncii si aparare impotriva incendiilor de cétre personalul desemnat de Comodatar
sa 1si desfasoare activitatea in incinta IFIN - HH, poate solicita Comodatarului inlocuirea lucritorului
responsabil cu incalcarea in cauzi.

3.2. Obligatiile si raspunderile Comodatarului cu privire la Protectia Mediului (P.M):

5.2.1. Comodatarul si personalul desemnat de acesta pentru desfasurarea activititii in incinta IFIN
— HH va respecta urmaitoarele interdictii:

a) Este interzisa poluarea in orice mod a resurselor de apa la orice nivel.

b) Evacuarea in canalizarea IFIN-HH a apei cu continut de grasimi, trebuie sa fie filtrata prin
separatoare de grasimi. Comodatarul trebuie sa asigure curatirea separatoarelor de grasimi.

¢) Se interzice deversarea uleiurilor uzate in apele de suprafata, in sistemele de canalizare, evacuarea
pe sol sau depozitarea in conditii necorespunzatoare a uleiurilor uzate, precum si abandonarea
rezidurilor rezultate din valorificarea sl incinerarea acestora.

5.2.2. Comodatarul si personalul desemnat de acesta pentru desfdsurarea activititii in incinta
IFIN — HH isi asuma urmatoarele obligatii:
a) sa asigure colectarea separati a intregii cantitdti de uleiuri uzate generate, stocarea corespunzitoare
pana la predare, valorificarea intregii cantitati de uleiuri uzate sau eliminarea acelora care nu mai pot
fi valorificate prin mijloace proprii sau sa predea uleiurile uzate operatorilor economici autorizati sa
desfagoare activitifi de colectare, valorificare si/sau de eliminare. Cheltuielile pentru stocare,
depozitare temporara si predarea catre un operator autorizat in vederea eliminari / valorificari
deseurilor de ulei uzat se va suporta de comodatar.
b) Sa utilizeze materiale, tehnologii, proceduri de executie cu un impact minim asupra mediului.
¢) Sa se asigure de existenta instructiunilor de utilizare, de integritatea mijloacelor de protectie si de
siguranta a utilajelor, echipamentelor, mijloacelor de munca si transport, precum si de cunoasterea si
3



insugirea acestor instructiuni de catre personalul propriu inclusiv in ceea ce priveste evitarea producerii
unor impacturi asupra mediului.

d) Sa participe la instructajul introductiv general cu privire la cerintele de mediu pe care societatea s-a
angajat sa le respecte si sa semneze PV de Instruire Colectiva.

¢) Sa prezinte evidentele in cazul unui control al organelor abilitate de inspectie in domeniul protectiei
mediului, asupra materialelor si deseurilor poluante proprii si a recipientilor in care sunt depozitate sau
utilizate acestea, pentru colectarea acestora si de predare a lor in vederea eliminarii catre un agent
economic autorizat.

f) Sa asigure luarea si respectarea masurilor de salubrizare pentru toate obiectele, utilajele si pentru
toatd suprafata in care isi desfasoara activitatea.

g) Sa cunoascd si sa utilizeze mijloacele adecvate de prevenire si limitare a poluarii accidentale a
mediului pentru utilajele si mijloacele de munca pe care le utilizeaza.

h) Comodatarul trebuie sa asigure curatirea separatoarelor de grasimi generate pe propria cheltuiala.

i) Comodatarul trebuie sa suporte toate cheltuielile pentru deseurile generate care necesita un cost
pentru eliminarea sau valorificarea acestora.

J) Sa asigure o buna colectarea selectiva a deseurilor reciclabile pe care le genereaza.

k) Sa respecte legislatia de mediu in ce a ce priveste raportarile de ambalaje pe care le folosesc si aduc
in Institut. Raportarile pentru ambalaje trebuie facute de comodatar pentru ambalajele folosite.

[) Sa suporte costul pentru repararea prejudiciului si sa inlature urmarile produse de acesta, restabilind
conditiile anterioare producerii prejudiciului, potrivit principiului "poluatorul plateste".

m) Sa informeze inspectorul cu protectia mediului desemnat din IFIN-HH si conducerea IFIN-HH in
cazul elimindrii accidentale de poluanti in mediu sau de accident major.

5.3. Obligatiile si rispunderile Comodantului:

Comodantul se obliga:

a. sa ia toate masurile previzute de:

- Legii Securitatii si Sanatatii in Munca Nr.319/2006, cu modificarile si completarile ulterioare

- Hotararii Guvernului nr.1425/2006 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor Legii Securitaii si Sanatatii in Munca Nr.319/2006 cu modificarile si completarile
ulterioare,

- Legii nr.307/2006 privind Apdrarea Impotriva Incendiilor republicatd, cu modificarile si
completdrile ulterioare,

- Legii nr.481/2004 privind Protectia Civila republicata, cu modificarile si completirile ulterioare,

- Ordinul ministrului afacerilor interne nr. 163/2007 pentru aprobarea Normelor generale de
aparare impotriva incendiilor cu modificérile si completarile ulterioare,

- Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 195/2005 privind protectia mediului, cu modificarile si
completarile ulterioare:;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr.92/2021privind regimul deseurilor, cu modificarile si
completarile ulterioare;

- Legea nr. 249/2015 privind modalitatea de gestionare a ambalajelor si a deseurilor de ambalaje,
cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul privind gestionarea deseurilor in IFIN-HH (R-IFIN-41 rev.2).

b. sa asigure instruirea colectiva a lucratorilor Comodatarului care isi desfasoara activitatea in
incinta IFIN — HH, cu privire la riscurile pentru sinitate si securitate specifice locului de munci,

¢. sa puna la dispozitia Comodatarului Regulamentul Intern al IFIN-HH ce reglementeaza accesul
in interiorul IFIN-HH, obligatiile lucratorilor, interdictiile lucratorilor si regulile privind disciplina
muncii.



5.4. Obligatii Comune:

a. La aparitia unor situatii deosebite (degajdri de substante toxice, inflamabile, etc) Comodantul sj
al Comodatarul se vor informa reciproc in cel mai scurt timp pentru inlaturarea cauzelor care au condus
la aceasta situatie si vor lua masurile necesare pentru preintimpinarea unor evenimente: accidente de
munca. imbolnaviri profesionale, accidente tehnice. incidente periculoase (incendii/ inceputuri de
incendii sau explozii).

b. In cazul constatarii unor stari de pericol grav si iminent de accidentare, asa cum sunt definite de
"Normele metodologice pentru aplicarea Legii Securitatii si Sanatatii in Munca nr. 319/2006 cap.VI -
"Pericol grav si iminent si zone cu risc ridicat si specific"-, atat Comodantul, cat si Comodatarul vor
solicita oprirea activititii/ echipamentelor de munca, pana la eliminarea cauzelor care au generat situatia
de pericol grav si iminent si a tuturor riscurilor de accidentare aferente situatiei.

CAP.6. INREGISTRAREA SI CERCETAREA ACCIDENTELOR DE MUNCA

6.1. Inregistrarea accidentelor:

Inregistrarea accidentelor se va face astfel:

I Pentru lucratorii desemnati de Comodatar si isi desfasoare activitatea in incinta IFIN -
HH, accidentele de munca se inregistreaza de catre Comodatar;

2. Pentru salariatii Comodantului, accidentele se intregistreaza la Comodant, in situatia in
care legislatia nu prevede altfel.

6.2. Cercetarea accidentelor:

a. cercetarea accidentelor produse in timpul derularii contractului se va efectua in conformitate cu
prevederile art. 29. alin.(1) din Legea Securitatii si Sanatatii in Munca nr. 319/2006; respectiv cap VII
"Comunicarea si cercetarea evenimentelor. inregistrarea si evidenta accidentelor de munca si a
incidentelor periculoase, semnalarea, cercetarea, declararea si raportarea bolilor profesionale" din
Normele Metodologice de aplicare a Legii Securitatii si Sanatatii
in Munca nr. 319/ 2006.

b. in cazul accidentelor produse la echipamentele Comodantului care implica persoane accidentate
din cadrul personalul desemnat de Comodatar si isi desfasoare activitatea in incinta IFIN - HH precum
si in cazul accidentelor produse la echipamentele de munca ale Comodatarului care implica un
angajat/invitat al Comodantului , cercetarea se va efectua in comun, de comisii de cercetare alcatuite din
reprezentanti ai ambelor parti.



CAP.7 DISPOZITII FINALE

7.1. Prezenta conventie face parte din contractul de comodat nr................ incheiat intre parti si se
constituie ca anexa nr.4 |a acesta.

7.2. Prezenta conventie poate fi modificati sau completatd doar cu acordul partilor, prin incheierea
unui act aditional la contract.

7.3. Prevederile prezentei conventii vor fi prelucrate cu intreg personalul partilor implicat in
activitatile ce fac obiectul prestarii serviciilor contractate de catre Comodatar in incinta IFIN - HH.

7.4. Aplicarea prevederilor prezentei conventii se va face de catre Comodant prin Serviciul Intern
de Prevenire si Protectie (SIPP) din cadrul [FIN-HH si de catre Comodatar prin intermediul persoanei
desemnate special in acest scop.

7.5. Prezenta conventie se completeaza cu dispozitiile legale in materie in vigoare.

Comodant, Comodatar,
IFIN-HH
Inspector SSM IFIN-HH Inspector PSI-PC Insp. Mediu
Ing. Radu Moldoveanu: Ing. Alina Chelfan Ec. Daniel-Florin Bocu



